
Vorspeisen:

Frühstücksklassiker | Eierspeisen | Bratwürstchen | knuspriger Bacon

Ganzer pochierter Orangen-Honig-Lachs

 Räucherfischvariation | Honig-Senf-Sauce | Wasabi-Meerrettichcreme

 Cocktail von Eismeer-Shrimps, Chicorée und Orangen

 Rinder-Carpaccio | Rucola | Parmesan 

 Gegrillte Tranchen vom Schweinefilet | Granatapfel-Balsamico-Dressing

 Antipasti mit Paprika-Aioli 

 Zweierlei Spargel-Panna Cotta im Weckglas

Frisches Salatbuffet | Toppings | Dressings

Zweierlei Brot | Brötchenauswahl | Butter

Suppen:

Spargelcremesuppe mit Spargelspitzen 

Hauptgänge:

Argentinisches Roastbeef im Kräutermantel „Live-Carving-Station“

Gegrillte Maispoularde

 Ofengegarter Zitronen-Rosmarin-Lachs 

Kartoffel-Tomaten-Gratin | Erbsenreis

 Zweierlei Spargelragout | Kohlrabi-Gemüse à la crème

Desserts:

Mango-Mascarponecreme |  Erdbeer-Joghurt-Mousse

 Zitronentarte |  Zweierlei Sorbet

Inklusive Getränkepaket:

Glas Sekt oder Frühlings-Fruchtcocktail zur Begrüßung

 Magnus Mineralwasser 

XHH Silvaner Weißwein | XHH-Merlot-Roséwein | Auka Malbec

 Biere vom Fass

 Kaffee - & Teespezialitäten und Multivitaminsaft und Orangen-Nektar vom Buffet

€ 55,00 pro Person

 (Mütter zahlen nur 50 % - 1 Mutter pro Tisch)
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